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Die Welt war immer ein ungemütlicher Ort, 

das Leben lebensgefährlich und lebend 

kommt hier eh keiner raus. 
Irgendwas ist immer, nix ist nie! Das war 

schon so, als die Ältesten unter uns in 
der Gastronomie angefangen haben. 
Aber es hat sie nicht gekümmert. 
Sie hatten trotzdem oder gerade des-
wegen Spaß. Sie gingen aus. 
Unvernünftig ausgelassen, unvernünftig 

großzügig, unvernünftig verschwenderisch. 

Feierlichkeiten, Heiterkeiten, Rausch-
zustände. 
Laute Musik und Gläserklirren. Fantasie, 

Müßiggang, Lust, Verausgabung. 
Denn Lebensfreude hängt viel weniger 
von äußeren Umständen ab, als man 
meinen könnte. 
So gesehen ist Spaß eine Entscheidung.

Wir dürfen hiermit also allgemein bekannt 

geben, was aus gegebenem Anlass von 
oberster Stelle entschieden wurde:

Lange bevor es bei uns um konkrete Rezepte  

zur neuen Saison geht, setzen wir uns 

zusammen und reden erst mal allgemein, was 

so los ist. In der Welt und in der Gastronomie.

      
      
Irgendeiner in der Runde 

sagte neulich: 

 
 
Wenn man sich umhört, dann könnte 

man tatsächlich meinen, dass die Gastro-

nomie ein freudloser Ort geworden ist. 

Wir alle müssen jeden Tag mit Dingen 

wie Fach- und Arbeitskräftemangel, 

Mehrwertsteuer und Inflation (um nur drei 

zu nennen) zurecht kommen. 

Da kann der Spaß am Job schon mal 

eine kleine Eintrübung bekommen. 

Was beschäftigt die Branche?  

    Was denken und fühlen die Leute? 

 Was wird gebraucht? 
      Worauf haben Menschen Lust? 
    Was fehlt?

„W AS FEHLT,
IST    DER 

SPA SSS.“

ABER:
ES WAR NIE

ANDERS.
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dance, 

dance, 
enjoy!& 

DANCE, DANCE & ENJOY
Ein ziemlich berühmtes Sprichwort von 
„Wahrscheinlich-irgendwem-aus-dem-Internet“ lautet:

You’ve got to work like you don’t need the money, 
Love like you’ll never get hurt. You’ve got to dance 
like nobody’s watchin’…
Und vor allem die letzte Zeile „tanz, als würde niemand 
zugucken“ können wir als Einsteiger-Übung wärmstens 
empfehlen und würden noch den Hinweis ergänzen: 
Achtet drauf, dass das Essen nicht zu schwer ist, 
sondern so leicht und fein, dass man hinterher noch 
Lust hat zu tanzen…

P.S.: Für alle, die es ausprobieren wollen, gibt es 
unter dem QR-Code oben eine kleine Playlist, 
die ziemlich in die Beine fährt…
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FLYING SERVICE
Vorspeisen

05 06Refill Tulpenglas 

11105
Frischkäse-Panna Cotta
Ziegenrolle * Pikante Tomate *  
Cracker
65 ml
20 
Refill Tulpenglas

Artikelnummer
Produkt

Größe
Liefermenge 
Anmerkung

11112
Pfirsich-Matcha 
mit Himbeeren
Simply White * 3-erlei 
Pfirsich * Zitrusfrüchte * 
80 ml 
40  
Refill Tulpenglas

Refill Tulpenglas & 
Oval Wave

Artikelnummer
Produkt

Größe
Liefermenge 
Anmerkung

Artikelnummer
Produkt 

Größe
Liefermenge 
Anmerkung

10541
Butterkeks-Erdbeere
Käsesahne * Mara de bois * 
Mandeln
80 ml
30 
Refill Oval Wave

Diese Produkte enthalten 
keinen Alkohol.

Diese Produkte sind 
vegetarisch.

Diese Produkte 
sind vegan.

Alle Preise freibleibend 
in Euro, zuzüglich  
der jeweils geltenden 
gesetzlichen  
Mehrwertsteuer.

Die Produkte sind zum 
Teil mit nicht enthaltener 
Dekoration abgebildet.

Maßangaben können 
leicht abweichen.

Diese Produkte
sind laktosefrei.

Diese Produkte 
sind glutenfrei.

Diese Produkte können mit 
Paketdienst geliefert werden.

Artikelnummer
Produkt

Größe
Liefermenge 

11256
Coffee-Caramel-Brick
Kaffee * Karamell
40 ml
40 

  

Mini

FLYING SERVICE
Dessert
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MENÜ
Vorspeisen

Midi

Artikelnummer
Produkt

Größe
Liefermenge 

11100
Soufflierte Polenta
Maisgrieß * Pinienkern * 
Tomate * Feta
95 ml
36 

 

SOFARSOFARSOGOODSOGOODSOFUN.SOFUN.



09 Midi

MENÜ 
Desserts

10

Artikelnummer
Produkt

Größe
Liefermenge

10735
Falscher Topfenknödel
Quark * Erdbeere * 
Getreide-Crumble 
120 ml
20

Artikelnummer
Produkt

Größe
Liefermenge 

Artikelnummer
Produkt

Größe
Liefermenge

MENÜ
Desserts

11153
Vegane Schnittchen
Simply Dark * Banane / 
Exotic * Kakao-Knusper / 
Kirsche * Zitrone * Kokos / 
Schokobrownie
60 ml
40 

    

Artikelnummer
Produkt

Größe
Liefermenge

11211
Buttermilch Mo(h)nd
Mandelfinancier * 
Zitrone * Quark
80 ml
48

  

Maxi

Maxi

Artikelnummer
Produkt

Größe
Liefermenge

11237
Sacher 2.0
Sacherboden * Aprikose * 
Simply Dark * Gelee
105 ml 
25 

 

11096
Simply White mit 
Cranberries
Weiße Schokolade *  
Orange * Mandelkrokant * 
Kirsche
100 ml
40 



MENÜ 
Desserts

Halbpension 12

Knuspercake mit 
Haselnuss und 
Original Beans

Mascarponecreme

Himbeergel

Artikelnummer
Produkt

Größe
Liefermenge

11069
Haselnussgâteau
Knusperboden *  
Schoko-Mousse *  
Mascarponecreme *  
Himbeergel
ca. 100 ml
66 



À la minute backen

À LA CARTE
Dessert

1413

À LA CARTE
Vorspeisen

11101
Veganes Linsen-Dal
Curry * Blumenkohl * 
Granatapfel * Weiße Bohne * 
Cashew
160 ml
32 

    

Artikelnummer
Produkt

Größe
Liefermenge

À la minute backen

11099
Gemüse-Tortilla
Mürbteig * Ricotta * 
Mediterranes Gemüse * 
Kartoffel 
100 ml
42 

   

Artikelnummer
Produkt

Größe
Liefermenge 

Mise en place haltbar

Artikelnummer
Produkt

Größe
Liefermenge

11137
Mandeltarte
Crumble * Financier *  
Orange * 
1o5 ml
64

   

Artikelnummer
Produkt

Größe
Liefermenge

11044
Cheesecake  
San Sebastián - Dark
Mascarpone * Simply Dark * 
Tonkabohne
120 ml
18 

   



BUFFET 
Dessert

Proviando

11071
Malzschokolade mit  
Früchtecocktail
Simply Dark * Gelbe Früchte *  
Grüne Früchte * Muscovado 
ca. 135 ml
80 

   

Artikelnummer
Produkt

Größe
Liefermenge

15

11109
Simply Dark mit 
gelben Früchten
Crunchy Canache * Sanddorn * 
Exotic-Nocke * Joghurt-Sponge
ca. 145 ml
48

    

Artikelnummer
Produkt

Größe
Liefermenge

Baukasten

10300
Maikraut
Waldmeister * Blaubeere * 
Vanille * Haselnuss
ca. 120 ml
24 

  

Artikelnummer
Produkt

Größe
Liefermenge
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À LA CARTE
Desserts
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KAFFEEHAUS
Desserts

Tartes, Torten & Terrinen

11198
White Sacher
Mandelfinancier * 
Simply Fudge * 
Aprikose * Yuzu
465 ml / 11,5 cm Ø
6 

 

  

Artikelnummer
Produkt

Größe
Liefermenge

19 20Dressieren

BEIWERK
Vorspeisen

Artikelnummer
Produkt 
Größe
Liefermenge 

11217
Crispy Vähnchenhaut
170 g
Dose 

     

Artikelnummer
Produkt

Größe 
Liefermenge 
Anmerkung

11124
The Green Crust
by Mike Süsser
500 ml
4
Dressierbeutel

 

Streugut



Für gute Laune braucht es keine Zusatzstoffe und keine Hilfsmittel. 
Keine naturidentischen, keine künstlichen und schon gar keine 

aus dem Chemiebaukasten. Gute Laune kriegt man mit guter Laune
 zusammen mit gut gelaunten Leuten und gut gelaunter Musik. 

Mit guten Desserts ist es so, wie mit guter Laune…

Be happy Go lucky

Real fun 

needs

no drugs21 22



BEIWERK
Desserts

Elemente23

Artikelnummer
Produkt

Größe 
Liefermenge

Artikelnummer
Produkt

Größe 
Liefermenge

11235
Chocolate Rocks
Mascarpone * Weiße 
Schokolade * Vanille
20 ml
56

    

24

2225
Rhabarber-Holunder-
blüten-Sorbet
3.000 ml
Dose

 

  

Artikelnummer
Produkt

Größe
Liefermenge 

Sorbet

BEIWERK
Dessert

Artikelnummer
Produkt 

Größe
Liefermenge

11162
Apfel-Weizengras-Sorbet
Grüner Apfel * Sekt * 
Limette 
3.000 ml
Dose

 

Artikelnummer
Produkt 

Größe
Liefermenge 

11196
Trüffelcremeeis
Deutscher Burgunder-
trüffel * Sahne * Milch * Ei
1.000 ml
Dose

   

Eis

11249
Gestocktes Heu
Milch * Heu * Simply White
15 ml
30 

   



BEIWERK
Dessert

Dressieren25

Artikelnummer
Produkt

Größe 
Liefermenge
Anmerkung

11199
Veganes Schokoladenmousse dunkel
Simply Dark * Kokos
1.000 ml
4 
Dressierbeutel

     

Artikelnummer
Produkt

Größe
Liefermenge

10542
Rhabarbergrütze
Frischer Rhabarber * 
Himbeere * Vanille
1.000 ml
Dose

    

Artikelnummer
Produkt 

Größe
Liefermenge
Anmerkung

11185
Sanddorncreme
Sanddorn * Yuzu * Butter 
1.000 ml
4 
Dressierbeutel

  

Soßen & Eingelegtes

26Dekor

Artikelnummer
Produkt 

Größe
Liefermenge 

11242
Das kleine Osterlamm
Regentenboden * Simply 
White * Crunch * Kokos
20 ml
45 

  

Artikelnummer
Produkt

Größe 
Liefermenge 

11236
Nussbutter-Knusper
Simply Milk * Nussbutter * 
Pailleté Feuilletine
27,5 x 17,5 cm
10 

 

BEIWERK
Dessert



Die neuesten Leckereien und weitergehende 
Informationen ständig aktuell auf www.patisserie.de

PRODUKT-FOTOGRAFIE: HEINZ MITTERBAUER
STILL LIFE-FOTOGRAFIE: ANDREAS TOBABEN
KONZEPTION, GESTALTUNG & TEXT: BÜRO3 COMMUNICATION 
WWW.BUERO3.COM

PATISSERIE WALTER GMBH

IM STEINER 12-14
D-63924 KLEINHEUBACH

UDO WALTER & UWE WALTER

TEL. +49 (0)9371-94787-0

TEL. +49 (0)9371-94787-1 1

TEL. +49 (0)9371-94787-12

TEL. +49 (0)9371-94787-27

TEL. +49 (0)9371-94787-19

INFO@PATISSERIE.DE

WWW.PATISSERIE.DE

1 998

VIVA CON AGUA
DEUTSCHE TAFEL E.V.

IFS FOOD

HERBST / WINTER, 
FRÜHLING / SOMMER

EVENTBERATUNG UND 
-UNTERSTÜTZUNG,
WORKSHOPS, PRIVATE LABEL,
CONSULTING

Geschäftsführung

Zentrale

Vertrieb

Export

Qualitätssicherung	

Buchhaltung

	

	

Gründung

Förderer
	
	
Hygienestandard

Saisonangebote
	

Dienstleistungen 

Artikelnummer
Produkt
Größe
Liefermenge 

5279
Mini-Schokocroissant
35 g
210 
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