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Ihre Giste haben

im Herbst und Winter
Lust auf andere Produkte
und Geschmaicker,

als im Friihling.
»Saisonalitidt® ist

das Zauberwort.

Mit unserem saisonalen
Dessert-Angebot bieten
Sie die passenden
Geschmackserlebnisse

zur Saison:

Bratapfel,
Maronen,
Lebkuchen,
Zwetschgen,
Gewiirzkuchen,
Winterapfel,
Stollen,

Panettone...
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FLYING SERVICE

# 11285

Dominostein

30 ml
54 Stiick

# 10242

Schnitte vom

Friankischen Bratapfel

Biskuit * Apfel-Mandel-Griitze *
Rosa Apfelmousse * Gelee *
Griines Apfelmousse

95 ml
45 Stiick

o-JP)

Biskuit * Balsamico-Birne *

Nougat * Simply Milk

FLYING SERVICE

Alle Preise freibleibend
in Euro, zuziiglich

der jeweils geltenden
gesetzlichen
Mehrwertsteuer.

Die Produkte sind zum
Teil mit nicht enthaltener

Dekoration abgebildet.

Maflangaben kénnen
leicht abweichen.

o+

Diese Produkte enthalten
keinen Alkohol.

Diese Produkte sind

vegetarisch.

Diese Produkte

sind vegan.

" Diese Produkte
-’ sind laktosefrei.

9o Diese Produkte

- sind glutenfrei.

Diese Produkte kénnen mit

Paketdienst geliefert werden.

# 10422
Gewiirz-Milchschnitte
Gewiirz-Schokolade * Biskuit *
Edelniisse * Friichte

75 ml
35 Stiick

o JP)

DESSERT
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FLYING SERVICE MENU

LddSSHdd

# 10421
Maronentsrtchen
Esskastanie * Crunch *

Nougat

75 ml
35 Stiick

®

# 3000

Stollen im Glas
Apfel-Gewiirz-Confit *
Schokomousse *
Mandelcrumble

80 ml

30 Stiick

Refill Oval Wave

X\l I

DESSERT

# 4135
Lebkuchenmousse

auf Crumble mit

Orangenconfit

Crumble * Gewiirzschokolade *
Confit-Kern * Gelee

130 ml

20 Stiick

# 11264
Zwetschgen-Pie mit
fliissigem Kern

# 11033
Schokolade rot-weifd

Mohn-Financier * Cassis *

Simply White * Cassis * Vanille
Glithwein * Gelbe Friichte 100 ml
8o ml 20 Stiick
4.0 Stiick

o-J P)

Refill Tulpenglas
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H# 11424
Bienenstich-Quitte
Mandel * Biskuit *
Mascarpone * Quitte
8o ml

52 Portionen

o JP)
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A LA CARTE

# 10175
Schokoladen-Gewiirzkuchen

Orangensablé * Schokocreme *

Mandelcrumble
125 ml
4.5 Stiick

206

# 10426

Zwetschgen-Crumble
Pflaume * Apfel * Haselnuss

125 ml
45 Stiick

206

# 10634
Lebkuchen-Créme Bralée
Simply Milk * Nusscrunch *
Karamell * Gewiirze

100 ml

25 Stiick

o-JP)

# 11046
Schoko-Nuss-Rotkohl
Crunchy Canache * Creme *
Gel * Stroh

ca. 145 ml

4.8 Portionen

# 11425
Kiirbistartelette
Miirbeteig * Hokkaido *
Zuckerriibe * Gewiirze
65 ml

4.0 Stiick

D06

A LA CARTE

# 11423

Panettone Blutorange Red Nose
Korinthen * Zitrus *

Mandel * Karamell * Gewiirze

75 ml
4.0 Stiick

®

DESSERT
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BEIWERK

BUFFETT

# 1410
Bratapfelcremeeis

Geschmorter Apfel * Zimt
3.000 ml
Dose

YE)

DESSERT

# 10638
Winterapfel

Topfen * Rum * Calvados *
Berberitzen

700 ml

6 Stiick

12
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